C2) CODISPAN

4 PRODUTOS P/ PANIFICACAO E SORVETERIA

3 - Fermento Quimico

1. O fermento quimico em p6 pode ser utilizado no lugar do
fermento fresco?

N&o. Os dois tipos de fermentos possuem func¢des diferentes. O
Fermento em Pé Quimico € mais indicado para bolos e tortas enquanto

o fermento biolégico fresco € mais indicado para panificacéo.

2. Como saber se o fermento quimico em po Itaiquara esta em
condi¢cbes de uso?
O fermento quimico em po deve estar dentro da validade, e ndo pode

apresentar aspecto empedrado.
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